OptiMix QuickChill
AutoTemp 56

Marmite combinee avec refroidissement par eau
glacee
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Atouts

Refroidissement par eau glacée

Refroidissement rapide et efficace des aliments liquides

Le refroidissement de I'enveloppe a l'aide d'eau refroidie d'un systéme de
refroidissement externe peut &tre utilise pour refroidir 1a cuve. L'eau est acheminee
atravers 'enveloppe de wapeur o0 elle refraidit e contenu de la cuve et revient
dans l'accumulateur de glace. C'est une fagon de refroidir simple et fiahle.

La consommation d'eau est faible et 'effet de refroidissement est élevé, étant
donne que la température de 'eau refroidie est géneralement de 0,5 °C. Le gel des
hords est evité en maintenant I'eau refroidie au-dela du point de congélation. Le
melangeur peut donc tourner lentement et melanger les aliments doucement.

Lorsque le refroidissement se termine, le bon niveau d'eau dans e génerateur de
wapeur est autamatiqguement restaure.

Les dimensions du systeme de refroidissement et de 'accumulateur de glace
dependront du nambre et de |a taille des cuves et du nombre attendu de cycles de
refroidissement par jour. Ces dimensions daivent dés lors tre déterminees par un
entrepreneur specialisé en systémes de refroidissement qui peut aussi evaluer si
I'Bquipement de refroidissement existant peut &tre reutilise et si un stock de glace
peut étre accumulé en une nuit.
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Hauteur de basculement de 600 mm
Vidange et nettoyage faciles

Avec une hauteur libre de 600 mm entre le sol et la marmite, |e contenu de la
marmite peut &tre verse dans des conteneurs places sur un chariot levateur.



Controle de la température par la température
des aliments et les étapes de cuisson

Un contréle de la température qui évite la surcuisson, les brilures et
permet d'économiser de I'énergie.

L'affichage indigue genéralement la température actuelle de la nourriture, mais il
suffit d'appuyer sur une tauche pour avoir acces a I'affichage et modifier 1a
termpéerature de consigne. Celle-ci se régle de maniére rapide et precise entre 1 et
120°C. L'alimentation de chaleur est contralee automatiguement pour s'assurer
que la tempéerature des aliments requise est atteinte.

Le fait de contrdler I'alimentation de chaleur en fonction de la température des
aliments permet de s'assurer que la température des aliments requise est atteinte
et maintenue, et &viter a l'utilisateur de surveiller la marmite en permanence.

Pour eviter que les aliments brilent et pour les faire cuire doucement, il est
possible de regler la puissance de cuisson avec les niveaux dynamigques 13 9.
Ces niveaux contrdlent la tempeérature & l'interieur de la marmite en fonction de la
temperature des aliments. Si une valeur faible est sélectionnee, le processus de
cuisson sera doux mais lent.

Si une valeur elevée est selectionnee, la cuisson sera moins douce mais plus
rapide. Cela permet de faire cuire facilement et sans danger les produits laitiers,
par exemple.
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6 programmes de brassage

Différents programmes de brassage pour différents aliments

Le brasseur comprend six modes de brassage dynamigues gui s'adaptent
automatiguerment a la vitesse selectionnee et qui fonctionnent ainsi toujours de
maniere aptimale.

The stirring programs define if the stirrer changes the direction and the lenght of
the pause.

Brasseur intégré
Le moyen le plus simple de sécuriser I'énergie

Le brasseur a l'interieur de la marmite permet de gagner du temps et de mains se
fatiguer, etant donne gue le brassage est effectue automatiqguement, mais aussi
parce qu'un brassage intense facilite la préparation de nombreux plats.

Le brasseur integre permet de maintenir le couvercle ferme et de conserver la
chaleur et la wapeur a l'intérieur. Cela permet de réduire la consommation d'énergie
et la guantité de vapeur dans la cuisine.

L'outil de melange est taujours accessible, et il suffit d'owwrir le couvercle pour
werifier le contenu de la marmite ou ajouter des ingrédients.

Les raclettes réduisent le risgue que les aliments brilent et collent aux parais de la
marmite, facilitant ainsi le nettoyage.

Brassage délicat

Un brassage trés lent protége les aliments

La possibilite de réduire la vitesse du brasseur jusqu'a & TPM permet egalement

de remuer delicaterment des ragolts, par exemple.

Ce type de brassage est particulierement important lorsgue la nourriture reste

langtemps dans la marmite, par ex. lars du rechauffage ou du refroidissement, afin

que les plats restent bien homogénes.
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Brasseur hygiénique
Aucun joint en contact avec la nourriture

Les pigces rotatives de 'arbre du brasseur sont situees au-dessus de la zone
dans laguelle se trouve la nourriture afin qu'aucun jaint non bygienigue ne
commence a fuir,

Le brasseur ne necessite gu'une maintenance minimale, et |a poignee de levage
du brasseur reste facile d'accés, méme lorsgue la marmite est pleine.

L'outil de brassage entierement soude est facile & nettoyer a la main ou au lave-

vaisselle.

Raclettes du brasseur
Des raclettes qui gardent la forme

Des raclettes facilerment détachables, qui gardent leur forme et couvrent la zane
chauffee, assurant le meilleur transfert de chaleur aux aliments sans risque de
briilure ou d'adherence. Cela améliore 1a qualite des aliments et facilite le
nettayage.



Légereté du brasseur

Usage ergonomique

La conception spéciale du brasseur e rend leger et extrémement stable De plus,
la puissance elevee du mateur de brassage permet de fixer sur le brasseur toute
une gamme de lames obliques qui assurent un mélange efficace, méme a des
vitesses peu elevees.

Le brasseur s'installe de maniére ergonomigue. L'arbre complétement inseré
permet d'installer facilerment le brasseur en paosition harizantale, évitant ainsi de
devoir le soulever du corps du brasseur.

Brassage a haute vitesse
Vitesse de brassage jusqu’a 155 TPM

Le brassage a grande vitesse peut &tre utilise pour fouetter le contenu de la
marmite. Cette fonction est particulierement utile avec le fouet.

Le haut de la marmite ne chauffe pas

SlowMix

Brasser a couvercle ouvert

Pour des raisons de sécurité, le brasseur s'arréte des que le couvercle est ouvert.
Avet |a fonction Slow-Mix, le brasseur peut tout de méme taurner lenterment en

maintenant une touche enfoncee.

La witesse peut étre reglée a I'ecran entre 5 et 20 TPM. Cela permet d'avair des

resultats plus homogénes lorsqu'on sert la naurriture.

IUne pedale permet d'utiliser la fanction Slowhix en made mains libres.

Remplir 'eau avec un compteur d’eau
Dosage facile de I'eau dans la marmite

L'eau passe par un grand bec verseur antigoutte situe sur la colonne. Le compteur
integré ajoute I'eau dans la marmite en reglant la quantite souhaitée et en
demarrant le processus de remplissage. Le remplissage s'arréte
automatiguement une fois que la quantite d'eau requise a ete ajoutée La quantite
reguise peut Etre reglée 3 une decimale pres.

La guantité restante s'affiche au fur et 3 mesure du remplissage Lutilisateur peut
facilerment interrampre le processus de remplissage et regler la gquantite reguise. |l
walt mieux ajouter de petites quantités d'eau a la main. La marmite se remplit
d'eau en maintenant une tauche enfoncee et la guantite d'eau ajoutée est indiquee
sur I'affichage & une decimale prés.

Aucun joint en contact avec la nourriture



Econome et ergonomique Aucun joint pour une meilleure hygiéne et un nettoyage plus facile

Le haut de la marmite ne chauffe pas et est isole. Cela reduit la radiation de IUne cuve de marmite fabriguee & partir d'une feuille robuste avec des joints
chaleur, econamise de 'energie et minimise aussi les risques de brilure de entierement soudés dans et autour de I'aliment maximise I'hyaiene du nettoyage et
I'utilizateur. augmente la durahilité de la marmite.

Cette conception speciale de la marmite permet aussi de s'assurer gue la
nourriture n'est pas briilée par le hec verseur de la marmite larsqu'on la déeverse,
ce qui affecterait 1a qualite des aliments et entrainerait un nettoyage plus long.

Un couvercle a conception ergonomique Haute efficacité

Ouverture facile, ergonomique et sare, a I'abri de la vapeur ascendante La faible émission de chaleur permet d’économiser de I'energie et

) ) o . ) ) d'améliorer les conditions de travail autour de la marmite.
Le couvercle s'ouvre facilerment 3 I'aide du bras 3 conception ergonamigue.

Pendant I'ouverture du couvercle, le couvercle se déplace vers 'arriere afin de ne L'izolation importante de I'enveloppe de vapeur de la marmite rend celle-ci
pas géner. extrémement efficace, avec une efficacite pouvant atteindre 37 %.

IUn ressart 4 gaz aide 'utilisateur 3 soulever e couvercle, reduisant ainsiles efforts - Cela permet d'ohtenir une meilleure température dans la cuisine, d'econamiser
au minimum. des ressources et de 'argent lors de l'utilisation de la marmite.



Chauffage rapide

Des temps de réaction courts et moins de gaspillage d'énergie

IUn génerateur de wapeur spécial permet d'utiliser seulement une petite quantite
d'eau autour des eléments de chauffe. Cela accelére la cuissaon et les temps de
reaction et reduit le gaspillage d'énergie.

Cuve robuste en acier inoxydable résistant
aux acides

Acier de haute qualité pour une production sire

Toutes les marmites sont datées d'une cuve intérieure en acier inoxydable
resistant aux acides qui offre une meilleure pratection cantre les aliments acides.

TiltBack ajustable

Versement facile sans faire de gouttes
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Boitier de commande ajustable

Robuste et facile a lire

Le boftier de commande est placé 3 une banne hauteur de travail et est facilement
lisible.

Le boftier de commande peut étre oriente de maniere a ce qu'il sait tourne vers la
marmite. Ainsi, 'utilisateur n'a aucun doute sur quel baitier de commande
appartient a quelle marmite, et les temps de réflexion sont réduits au minimum.

Ainsi, I'utilisation de la marmite devient facile et rapide, et I'utilisateur profite
rapidement d'une vue d'ensemble sur I'etat de chacune des marmites, méme a
distance.

Les houtons de mise en marche et d'arrét de la marmite sont faciles a atteindre,
ce qui permet d'éteindre la marmite aprés utilisation. La mise hors tension permet
de reduire la consommation en made veille.

Une graduation par litre
Repéres dans la cuve

La marmite est dotée d'une graduation par litre visible gravée 3 la surface de la
marmite. Elle permet de lire facilerment la quantite de produit dans la marmite.

Code d'acces
Verrouiller 'accés au contréle
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marmite dait revenir en place aprés avoir ete basculee. Cela permet de réduire les commande dait &tre restreint.
suintements larsque 'on vide la marmite et de verser le contenu plus facilement.
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Equipement supplementaire

Fouet Outil de nettoyage

Elargit le champ d'application des marmites Mettoyage automatique dans la cuve de la marmite

Le fouet peut s'utiliser pour monter les blancs d'ceuf ou la créme. |l est facile a L'outil de nettoyage MultiClean est trés efficace et simple a utiliser; il se fixe
maonter et offre encare plus de possihilités d'utilisation de la marmite. facilerment sur n'importe quelle marmite a brasseur intégré.

Les brosses du MultiClean nettaient rapidement les zones ol la marmite est en
contact avec la nourriture et eliminent méme les saletés incrustées, ce gui permet
a l'utilizateur de gagner du temps et de se consacrer 3 d'autres tiches. L'outil de
nettoyage s'installe de la méme maniere que le brasseur.

L'outil de nettoyage MultiClean brevete permet egalement d'économiser de 'eau
gtant donne qu'il evite le trempage dans la plupart des cas. La double rangée de
brosses raides est montée sur ressort et épouse les contours de la marmite, pour
un nettoyage efficace. Les brosses saont fixées sur des rails speciaux afin de
pouvoir les retirer facilernent pour les nettoyer ou pour les remplacer avec des
brosses plus douces ou plus dures.

Les guatre brosses sur les cétes nettoient I'ensemble de la surface et les deux
brosses profilees nettaient le fond de la marmite.

Support GN Pedale de pied

Tablette de maintien du conteneur GN sous le bec. Exploitation mains libres

Les conteneurs GMN peuvent tre places sur la tablette, et larsque la marmite est La pedale de commande libére les mains de 'utilisateur pour le basculement, le
hasculee, le suppart GM suit, evitant ainsi les éclaboussures et le soulévemnent. Slowhiz ou le remplissage manuel de la marmite.

Le bras du suppart GMN est monte dans |e bec et 1a tahblette mohile est simplement La fonction se chaisit & I'ecran et s'active par la pedale.
accrochee.

En tournant |a tablette, elle peut servir de support pour remplir la marmite.



Vanne papillon

Raccordement hygiénique pour les pompes

La wanne papillan sanitaire est située sur le devant de la marmite et permet de
vidanger les liquides par pompage. Cela permet de vider rapidement et aisement la
marmite.

Siun coude est utilise, cette vanne peut aussi servir de vanne de vidange. |l est
possible de retirer la vanne afin de la nettayer.

La wanne papillan est disponible dans les tailles 2" et 3", avec une bride 150, D3 et
un raccord SMS.

Plaques d’égouttage
Egouttement sir

L'utilisation de la plague d'egouttage est tres pratigue lorsgu'on vide les marmites.
Elle se fixe facilement sur le bec verseur et reste bien en place pendant que 'on
vide la marmite.

En géneral, an utilize |a plague d'egouttage lorsgu'on a besoin de vider 'eau des
pommes de terre, des legumes, des pates, etc.

Jauge

Pour mesurer le contenu

La jauge est suspendue par dessus le bec de la marmite et permet de mesurer
facilement son contenu.

Douchette de nettoyage

MNettoyage facile de la marmite

La douchette robuste est congue pour nettoyer la marmite. Sa conception robuste
lui donne une meilleure duree de vie. Le jet de la douchette peut facilerment &tre

reglé afin d'étre concentre ou large.

La douchette est reliée 3 un tuyau provenant d'un robinet melangeur separé.

Plaques de versement

Contréle le versement

Les plagues de versement constituent des aides pratiques lorsqu'il s'agit de wvider
les marmites. Elles se fixent facilement au hec verseur ety restent pendant que le
contenu de la marmite est deverse.

La plague de versement sert & cantréler le versement de liquides.

Lo,

Chariot d'outils

Stockage ettransport des accessoires

Le chariot 3 outils sert & stocker les accessoires de la marmite tels que le
brasseur, l'outil de nettoyage et la plague d'egouttage.



LUne nne echelle permet d'onenir des Mesures Qrecises.

Couvercle pivotant
Accés aisé pour le nettoyage

Le couvercle pivatant facilite les méthodes de travail lors du nettoyage du
cauvercle.

Les personnes de petite taille qui ont du mal & atteindre le haut et I'arriére du
couvercle peuvent le faire pivoter et le nettoyer sans prohbléemes.

FOr aTxed storage or owo 0ols als0 3 wall Qracket can e used.

Brosse de nettoyage
Mettoyage facile du brasseur

Le nettoyeur de tuyau permet de nettoyver facilement les tuyadsx au miliew de la
marmite.

La brosse est dotée d'un manche de 60 cm et convient a toutes les tailles de
marmite. |l est possible de retirer |a téte du manche de la brosse et de la nettoyer a
I'eau bouillante, pour une hygiene aptimale.



Chauffage direct a la vapeur

Connectez la marmite a I'alimentation en vapeur

Le raccordement des marmites 3 une source de vapeur interne permet
d'economiser de 'electricite et de chauffer plus rapidement le cantenu.

Portée d’arbre séparée

Pour économiser de la place au montage

Cette piece peut tre raccardée 3 'arbre de soutien de la marmite et remplace une
caolonne de soutien.

La portee d'arbre separee peut étre raccordee a tout element gui supporte le poids
de la marmite, tel qu'un pilier existant, d'autres équipements ou un mur.

Cette solution est ideale lars du remplacement d'une partie d'une série de
marmites.

Cadres de fixation
Pour un montage robuste de la marmite

Le dispositif de fixation est ancré dans le sol et les colonnes sont ensuite fixées
sur ce dispositif. Le dispositif de fixation offre une alternative qui evite de fixer la
marmite & l'aide de houlons.

Ces fixations sont fournies avec des écarteurs.

Voyant dans le bol de la marmite

Une LED s’allume dans la cuve quand le couvercle est fermé

Les aliments sant illumines afin d'&tre mieux visibles a travers le trou d'inspection.
Le vayant puissant est monté sur la cuve a l'exterieur de la zone des aliments et
donne avec sa bonne valeur RA une reproduction des couleurs naturelles.

Naus hous résenvans le drolf d'apparter des modifications techniques. Conditions des erreurs dimpression.



