~Cleveland

FICHE TECHNIQUE

Marmites injection directe de vapeur
basculantes sur 3 pieds

Modeles

[J KDL 25T

[J KDL 40T

[J KDL 60T

KDL 40T

Equipements de série

+ Marmites double enveloppe sur les 2/3 de la
cuve a injection directe de vapeur

« Systéme de basculement trés résistant,
par vis sans fin et secteur cranté
Systeme auto-blogquant

+ Systéme de controle chromé (monté en
usine) comprenant :
- Vanne de controle vapeur
- Entrée vapeur avec vanne isolement - Sortie

vapeur condensée

+ Couvercle articulé, une seule piéce, équilibré
et compensé - Facile a nettoyer

+Vanne de vidange tangentielle g 50 mm

* Robinet mélangeur EC/EF

+ Jupe de protection thermique

+ Double enveloppe équipée d'une soupape
de sécurité, tarée a 3,5 bars

* Purgeur condensats

* Modeéles a partir de 375 litres - Pression dans
la double enveloppe 2,5 bars maxi

- Certifié APAVE NFC 79500 - EN 288-3

Options et accessoires

[J LMF : Compteur d'eau

[J AWC1 : Systeme automatique d'injection
d’eau froide dans la double enveloppe

[J Vanne d'évacuation de section @ 50 et 75 mm

[J PRVK :Vanne réductrice de pression afin de
réguler I'entrée de vapeur

[J BS 3-6-12 : Paniers perforés pour la cuisson
et support 3 paniers

[J FS :Filtre passoire inox (tamis)

[J SKF-K ou DKF-K : Mélangeur simple ou
double

[J Inox de type AlSI 316 pour la cuisson des
produits trés acides

[J Possibilité de pression 7 bars

Caractéristiques générales

Cuve garantie 3 ans. Fond hémisphérique
évitant le tassement des produits et facilitant le
nettoyage.

Double enveloppe sur les 2/3 de la cuve : évite
la carbonisation des éclaboussures sur la partie
supérieure de la cuve, toute surface de chauffe
supérieure au niveau d'un produit a cuire
provoque un “croutage” du produit.

Circulation de vapeur dans la double

enveloppe.
Montée a ébullition ultra-rapide. Mijotage et
ébullition puissante sur le méme appareil.

Utilisation

Bain-marie : sauces, coulis, laitage, béchamel,
béarnaise, roux, purée, légumes, potage...
Chauffe directe : viande en sauce, rago(t, pot-
au-feu, suage, sauté de dinde...

En régle générale, tous les produits liquides et
semi-liquides sont plus faciles a travailler dans
un récipient rond que rectangulaire.
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KDL 25-40-60T N
MANUAL TILT
A2 EXTENDED FOR
[-— POWER TILT OPTION
O POWER TILT
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NOTE: TD3, 3" tangent draw off will P J
raise height of kettle by 5-5/8" (143mm). — =
Available on 60 gallon models only. i 7
1" (25 mm) 9/16"
MAX. ADJUSTMENT 14mm FLOOR DRAIN
(18" WIDE)
T FLANGED FOOT DETAIL ] O |
SWITCH FOR POWER
TILT OPTION 4 (102 mm) RECOMMENDED
RECOMMENDED FLOOR SLOPE
1" (26 mm) per 4' (1220 mm)
: : HAC
B % i Vi\ PIPE DRAIN RECOMMENDED
E min. valve size plus 1* (26 mm)
F
— G
y H
UNIT SHOWN WITH OPTIONAL 2" TANGENT DRAW-OFF VALVE,
SPRING ASSIST COVER, HOT AND COLD WATER FAUCED AND STEAM CONTROL KIT.
Modeéles | Gallons Litres A1 | A2 | B C D E F G H J K L M N [o] S [TILD.
KDL 25T 25 100 957 | 902 |848| 728 | 391 (1572|931 [356 | 470 | 394 | 369 | 362 |550|1251 | 99 | 753| 534
KDL40T | 40 150 | 1058|1004 | 883 | 762 | 455 | 1674 | 937 | 312 | 483 | 420 | 432 | 426 | 5941299 | 162 | 823| 661 COTES EN MM
KDL 60T 60 225 1147[1093 | 966 | 848 | 499 (1883 (1039|324 | 515 | 470 | 477 | 470 | 677 | 1432 (207 | 921| 750
Alimentations
Electrique : 230 V + T, 25 A Eau:@ 1/2"-Tube cuivre Pression :de 350 g a 3 bars
pour basculement électrique Arrivée vapeur : @ mini 3/4"
Caractéristiques techniques
Modéles Dimensions LxPxH Capacité totale Poids
(mm) (litres) (kg)
KDL 25T 957 x 753 x 1056/1572* 100 100
KDL 40T 1058 x 823 x 1062/1674* 150 125
KDL 60T 1147 x 921 x 1164/1883* 225 157
* Hauteur couvercle levé
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