
 

■ AVANTAGES ET QUALITÉS
■ Traitement des surfaces et des dispositifs médicaux destinés à la maîtrise des risques 

microbiologiques liés à l’environnement (ex : lit, table d’opération, monitoring, généra-
teurs d’hémodialyse, respirateurs, units dentaires)

■ Adaptées aux grandes surfaces (FB wipes XXL)
■ Solution d’imprégnation à pH neutre, sans parfum
■ Activité virucide contre les virus enveloppés
■ Actives sur les spores de Bacillus subtilis et de Clostridium di�cile
■ Compatibles avec un large panel de matériaux dont les revêtements synthétiques
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LINGETTES NETTOYANTES ET DÉSINFECTANTES

FB WIPES 
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■ Taille de la lingette : FB wipes (180 x 200 mm)
     FB wipes XXL (240 x 300 mm)
■ pH de la solution d’imprégnation : 6
■ Péremption : 3 ans

FB Wipes 
LINGETTES NETTOYANTES ET DÉSINFECTANTES

■ MODE D’EMPLOI

 
■ PRÉCAUTIONS D’EMPLOI

■ PROPRIÉTÉS DÉSINFECTANTES

Se référer à la Fiche de Données de Sécurité

■ COMPOSITION

■ Agents de surface non ioniques
■ Ammonium quaternaire
■ Excipients

■ CONDITIONNEMENTS
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FB Wipes
➊ Carton de 12 sachets 100 lingettes.................réf. 10785142

FB Wipes XXL
➋ Carton de 12 sachets 60 lingettes ...................réf. 10785145

■ 1ère utilisation des lingettes:
■ Porter des gants et retirer l’opercule protecteur.
■ Sortir la 1ère lingette d’une main en maintenant le paquet de l’autre main.

■ Utilisation :
1- Nettoyer la zone à traiter en prenant autant de lingettes que nécessaire
2- S’assurer que le temps de contact est conforme à l’activité antimicrobienne recherchée.
3- Bien refermer le paquet après usage. Ne pas réutiliser la lingette.
  Ne nécessite pas de rinçage, sauf indication contraire du fabricant du revêtement de surface traité ou pour les surfaces en
  contact avec les denrées alimentaires.

Utilisez les biocides avec précaution. Avant toute utilisation, lisez l'étiquette et les informations concernant le produit.
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■ CARACTÉRISTIQUES

➋

Activités Normes

Bactéricidie

Levuricidie

Fongicidie

Virucidie

Sporicidie

Temps de contact

EN 1276 / EN 13727 /  EN 13697
EN 16615
EN 14561
EN 13624 / EN 1650 
EN 16615
EN 13697 / EN 14562
EN 13697 
EN 1650  / EN 13624 / EN 14562

EN 14476  
Rotavirus,  PRV  (virus modèle de l’hépatite B), 
DBV (virus modèle de l’hépatite C), Virus VRS

EN 14476  
Vaccinia Virus

EN 13704
B.subtilis et Clostridium di�cile

EN 17126
Clostridium di�cile
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